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Refaire l'antiadhésif
Seconde vie
Maison Cristel
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Master




	- Cookway®
	- Alto
	- Panoply
	- POC
	- Couteaux CRISTEL by Marttiini
	- Bouilloires
	- Cafetières
	- Théières
	- Compléments
	- Renox
	- Les balances de cuisine
	- Machines à pâtes Imperia


Les collections




Points de vente
Contact












	Poêles, sauteuses	


Poêles
	


Sauteuses
	


Crêpières
	


Woks


	Casseroles, faitouts	


Casseroles
	


Cocottes, faitouts
	


Marmites
	






Coffrets de casseroles
	







Sets	Cuisson vapeur	







Cuit-vapeur
	


Autocuiseurs
	





Created with Sketch.



Biome, cuisson saine	Ustensile de cuisine
	Cuisson spécialisée	


Couscoussiers
	





Cuit-pâtes
	


Grills
	


Plat à four - roaster
	


Bains-marie
	





Created with Sketch.



Confitures	







Poissons

	Cafetières théières	


Bouilloires
	


Cafetières
	


Théières


	Accessoires, entretiens	


Couvercles
	


Poignées et anses
	


Cuisine pratique
	


Entretien
	


Autres accessoires


	Idées et cartes cadeaux	





Created with Sketch.



Notre sélection	



Carte cadeau






Livraison offerte à partir de 100 euros !
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Nouvelle collection
1826
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Entreprise
à mission
depuis 2021
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Partenaire
de TOP CHEF
depuis 10 ans
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Fabricant
français
haut de gamme
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Découvrez
notre collection
thé et café !
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Biome
cuisson
vapeur douce !






















Les essentiels
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Les bestsellers
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Livre de recettes Biome - seconde édition Biome cuisson saine
9,90 €




ajouter au panier
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Gril carré Castel'Pro® fixe



















1 avis



104,90 €




ajouter au panier
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Livre de recettes CRISTEL #2 Compléments
14,90 €




ajouter au panier
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Poêle inox - anti-adhésif Exceliss+ Mutine amovible
Ø 16 - 20 - 22 - 24 - 26 - 28 - 30 cm



















16 avis



109,90 €




ajouter au panier





Tous nos produits








LES VALEURS DE CRISTEL
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L'INOX : le choix de CRISTEL


CRISTEL, fabricant français d’articles culinaires a fait le choix de l’inox depuis ses débuts pour plusieurs raisons. 
Faire le choix d’un article de cuisson en inox c’est faire le choix de la durabilité, de la résistance et de la performance, sans aucun doute sur son innocuité !

inox, le choix de Cristel
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Nos produits sont
Durables
Sains pour l’organisme
Fabriqués en France 

(pour la majorité)




Réalisés en inox 18/10 pour préserver la qualité gustative des aliments et votre santé, nos produits CRISTEL fabriqués en France révèlent le raffinement de votre cuisine. Pour que chaque repas soit une explosion de couleurs et de saveurs.

La fabrication CRISTEL
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CRISTEL, fabricant français de casseroles, poêles et matériel de cuisine depuis 30 ans.


Situés à Fesches-le-Châtel dans le Doubs, nous produisons sur site depuis plus de 30 ans, 90% de la production.

Garantis à vie, nos produits de qualité vous accompagneront dans votre créativité culinaire quelle que soit la compatibilité de votre cuisine (induction, vitrocéramique, gaz, halogène, électrique, four).

Notre histoire
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TOP CHEF sur M6
CRISTEL fournisseur depuis 2012 
Collection Castel'Pro pour les passionnés de cuisine


La collection Castel’Pro a tout d’une grande : sa poignée plus marquée « Chef », sa technicité et notamment sa montée et descente rapide en température, son design galbé et sa poignée qui reste froide ont immédiatement séduit toutes celles et ceux qui l’ont utilisée, candidats, chefs et amateurs. 

Découvrez la collection Castel'Pro
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Exceliss+, le revêtement totalement sain de Cristel


Le revêtement antiadhérent Exceliss+ des ustensiles de cuisine CRISTEL est entièrement appliqué en France (à Fesches-le-Châtel, Doubs) et a été conçue pour obtenir des performances anti-adhésives de haut niveau. Exceliss+ est un revêtement antiadhésif unique, entièrement exempt de PFOA et de PFOS.

En savoir plus
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Entreprise à mission


Depuis 2022, CRISTEL est devenue "entreprise à mission".
Nous transformons un disque d’inox en ustensile de cuisson performant et beau ! Nous en sommes très fiers.

Dans notre entreprise, nous nous sentons tous responsables :
- De cette entreprise dans laquelle nous nous retrouvons quotidiennement pour créer des produits dont nous sommes fiers.
- De notre société pour que chacun puisse y trouver sa place.
- De notre monde pour préserver toute forme de vie pour le bonheur des générations à venir.

En savoir plus










Mutine
Strate
Casteline
Castel'Pro®
1826
Master
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Collection Mutine

Une série colorée d’ustensiles à poignées et anses fixes ou amovibles.

Un fond thermo-diffuseur ultra performant, pour des produits aussi à l’aise sur le gaz que sur l’induction.


Découvrez la collection
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Collection Strate



Une collection d’ustensiles de cuisson inox aux lignes pures et à la finition brossée.

Pensée pour l’induction avec son fond large et enveloppant, Strate a un rendement inégalé.






Découvrez la collection
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Collection Casteline

Le corps Multiply® de cette collection assure une excellente répartition de la chaleur.

Casteline est la première collection d'ustensiles CRISTEL à poignées et anses rivetées.


Découvrez la collection
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Collection Castel'Pro®

CRISTEL s’est entouré des plus grands chefs pour concevoir une nouvelle collection fabriquées en France, pour les professionnels de la gastronomie.


Découvrez la collection
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Collection 1826

Collection iconique, retraçant deux siècles d'histoire de la marque. 

C'est dans notre usine datant de 1826 qu'est emboutie la première casserole au monde. 1826 est cette collection inspirée du passé mais ancrée dans la modernité. Un design épuré, des lignes tendues rappelant l'histoire de cette casserole remise à jour avec tout le savoir-faire CRISTEL.


Découvrez la collection
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Collection Master

Tout inox, Master propose un large choix de produits à poignée fixe.


Découvrez la collection


















Inspiration
Rubrique Recettes & conseils
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Actualité

Pourquoi les ustensiles de cuisson à poignée amovible sont parfaits pour cuire votre viande

Il y a eu une merveilleuse révolution dans le monde des ustensiles de cuisine ces dernières années - le développement des poignées amovibles pour vos casseroles et poêles. Cela peut ne pas vous sembler un avantage évident au premier abord, mais une fois que vous avez fait l'expérience des avantages des poignées amovibles, il n'est plus possible de revenir en arrière ! Laissez-nous vous présenter leurs avantages : peuvent être utilisées d'une seule main, se verrouillent automatiquement, sont faciles à ranger et sont compatibles avec votre...

Lire
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Recette


Clafoutis de choux fleurs au chorizo

Lire
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Démonstration


samedi 13 avril 2024
DEMO Ambiance & Styles | PONTARLIER

Lire
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Actualité


Guide d'achat : quel wok en inox choisir ?

Lire
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CRISTEL et vous




Newsletter

Inscrivez-vous pour recevoir en exclusivité les offres et nouveautés de CRISTEL.






Votre email










OK
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Suivez-nous sur Instagram






















Garantie à vie (contre tous vices de fabrication)
Contre tous les défauts de fabrication





Livraison gratuite
Pour une livraison à domicile dès 100 € d'achats (France uniquement)






Paiement sécurisé
Transactions 100% sécurisées







Points de vente
Trouvez le point de vente le plus proche de chez vous





Assistance
Remplissez le formulaire de contact













CasserolesPoêlesNotre sélectionCocottes, faitoutsSauteusesCrêpièresWoks



Conseils d'utilisationMentions légalesPlan du siteNewsletterMatériel de cuisine CRISTEL



Espace Pro





Conditions générales de venteLivraisonNos engagementsIndex de l'égalité femmes/hommesSécurité
Cookies



Actualité

21/07/2024 - Comment nettoyer des taches sur l'inox et le faire briller ?
Entretenir ses ustensiles de cuisine est essentiel pour leur bonne tenue dans le temps. Les...



































	















