La poignée amovible CRISTEL

Clest la clé qui vous ouvre un nouvel horizon dans votre cuisine.

Congue et fabriquée en Franche-Comté (FRANCE) dans son usine créée en 1826 et
riche d'un savoir-faire de plusieurs générations, elle est présente dans les cuisines du
monde entier pour la grande satisfaction des utilisateurs les plus exigeants.

UNE UTILISATION SIMPLE ET SURE.

Pour la mise en place et le retrait de la poignée (voir illustration ci-aprés)

« Pour sa mise en place, introduisez la poignée par son extrémité dans lorifice d'une des deux oreilles
de l'ustensile (ou de leur couvercle en verre plat ou bombé) et abaissez-la jusqu'a I'enclenchement
du verrou de sécurité.

« Pour la retirer, posez |'ustensile de maniére stable et tirez le bouton en relevant la poignée ainsi libérée.

Pour la mise en place et le retrait des anses (voir illustration ci-apres)

« Pour leur mise en place, engagez les anses par leur fente sur les deux oreilles de |'ustensile, bouton
orienté vers le haut (la marque CRISTEL doit se trouver sur le haut) et poussez jusqu‘au verrouillage.

« Pour les retirer, posez I'ustensile de maniere stable, appuyez sur le bouton et tirez vers I'extérieur.

A SECURITE

« Les anses doivent toujours étre utilisées par paire sur |'article de cuisson. N'associez pas une anse et
une poignée sur un méme article de cuisson.

« En utilisation normale, les poignées et les anses restent tempérées mais il préférable d'utiliser un
gant isolant pour les manipuler.

+ Pendant la cuisson, retirez les poignées et les anses pour éviter quelles ne chauffent.

« Pour le passage au four, retirez la poignée et les anses de l'article de cuisson.

« En cas de mauvais fonctionnement, rapporter la piéce a votre point de vente pour un retour en usine.

« Les poignées et anses CRISTEL ne doivent étre utilisées qu'avec des ustensiles CRISTEL.

- Les poignées et les anses ne passent pas au lave-vaisselle sauf les versions tout inox.

POIGNEES ET ANSES AMOVIBLES EN BOIS
(précautions d'utilisation complémentaires aux conseils généraux d'utilisation des poignées et anses CRISTEL)

UTILISATION )

«ne jamajs plonger dans 'eau

«ne jamais passer au lave-vaisselle

-nepas mettre au four ] .

-ne jamais laisser la poignée bois sur la cuve ou sur le couvercle pendant la cuisson

ENTRETIEN

Utilisez un chiffon humide pour le nettoyage de votre poignée bois, a I'eau uniquement. L
Vous pouvez également entretenir régulierement le bois de la poignée en passant de I'huile
alimentaire a 'aide d'un papier essuie tout (hors huile olive)

Abnehmbarer Griff von Cristel

Erist der SchlUssel, der in Ihrer Kiiche einen neuen Horizont eréffnet. Ausgelegt und hergestellt in
Cristels 1826 gegriindetem Werk in der Region Franche-Comté (FRANKREICH), ausgestattet mit
dem Know-how mehrerer Generationen, befriedigt er die Forderungen anspruchsvollster Benutzer in
Kichen rund um den Globus.

EINFACHE UND SICHERE VERWENDUNG

Anbringen und Abnehmen des Griffs (siche Abbildung unten)

« Zum Anbringen das Ende des Griffs in die Offnung eines der beiden Ohren am Utensil einfiihren und
den Griff nach unten driicken, bis die Sicherheitsverriegelung einschnapgt.

« Zum Abnehmen das Utensil auf eine feste Unterlage stellen, den Knopf ziehen und den so gelosten
Griff gleichzeitig hochheben.

Anbringen und Abnehmen der Henkel (siehe Abbildung unten)

« Zum Anbringen die Henkel mit ihrem Schlitz an beiden Ohren des Utensils einfihren, mit dem
Knopf nach oben (die Marke CRISTEL muss oben stehen), und driicken, bis die Sicherheitsverriegelung
einschnappt.

« Zum Abnehmen das Utensil auf eine feste Unterlage stellen, auf den Knopf driicken und nach aul3en ziehen.

& SICHERHEIT

« Fr Behdltnisse mit Gber 3 Liter Fassungsvermogen mussen immer zwei Henkel verwendet werden.
Fur schwere Utensilien nie einen Henkel und einen Griff gleichzeitig verwenden. .

- Bei normaler Verwendung behalten Griffe und Henkel eine malSige Temperatur. Bei Uberhitzung
einen isolierenden Topflappen verwenden.

« Entfernen Sie wahrend des Kochens die Griffe und Henkel, damit diese nicht heif3 werden.

«Vor dem Backen in Backofen Griff abnehmen.

- Bei Mdngeln das Teil zur Riicksendung an das Werk in Ihre Verkaufsstelle zurtckbringen.

« CRISTEL Griffe und Henkel durfen nur mit CRISTEL Utensilien verwendet werden.

- Die Griffe und Henkel sind nicht sptlmaschinenfest, auBer bei den Volledelstahl-Versionen.

ABNEHMBARE STIEL- UND SEITENGRIFFE AUS HOLZ
(spezielle Hinvveise,diie zuscitzlich zu den allgemeinen Gebrauchsempfehlungen fiir CRISTEL-Griffe gelten)

GEBRAUCH

« nicht ins Wasser tauchen

«nicht in der Spulmaschine reinigen

- nicht im Backofen verwenden

- Holzgriffe wahrend des Kochvorgangs nicht am Korpus oder auf dem Deckel lassen

PFLEGE

Verwenden Sie fur die Re\'n‘\gunﬁ; von Holzgriffen nur ein mit klarem Wasser angefeuchtetes Tuch. Sie
koénnen das Holz der Griffe zur Pflege regelmagig mit Speisedl (ausgenommen Olivendl) einreiben, das
Sie mit Ktichenkrepp auftragen.

IT

La chiave che vi aprira nuovi orizzonti in cucina. Progettata e prodotta in Franca-Contea
(FRANCIA) nel proprio stabilimento creato nel 1826 e dal know-how di piti generazioni, la maniglia
amovibile di Cristel & presente nelle cucine di tutto il mondo per soddisfare i clienti piu esigenti.

UN UTILIZZO SEMPLICE E SICURO.

Posizionamento e rimozione della maniglia (vedi illustrazione sotto)

« Per posizionare la maniglia, introdurla dalla sua estremita nella fessura di una delle due orecchie
dell'utensile da cucina e abbassarla fino a quando non scatta il blocco di sicurezza.

« Per rimuovere la maniglia, appoggiare I'utensile in modo stabile e tirare verso di sé il pulsante
sollevando la maniglia, che potra quindi essere sganciata.

Maniglia amovibile Cristel

Posizionamento e rimozione delle impugnature (vedi illustrazione sotto)

- Per posizionare le impugnature, bloccarle mediante la loro fessura sulle due orecchie dell’'utensile da
cucina, con il pulsante rivolto verso Ialto (il marchio CRISTEL deve essere in alto), quindi spingerle fino
a quando non si bloccano.

- Per rimuoverle, appoggiare |'utensile in modo stabile, premere il pulsante e tirare verso l'esterno.

A SICUREZZA

- Le impugnature devono essere sempre utilizzate in coppia per i recipienti superiori ai 3 litri. Non
abbinare mai unimpugnatura a una maniglia per gli utensili da cucina pesanti.

- Durante un utilizzo normale, le maniglie e le impugnature mantengono una temperatura moderata.
In caso di surriscaldamento, utilizzare un guanto isolante.

- Durante la cottura togliere le maniglie e le impugnature per evitare che si scaldino.

« Per la cottura in forno, non lasciare la maniglia all'interno.

- In caso di malfuzionamenti, riportare il pezzo difettato nel proprio punto vendita affinché venga
rispedito allo stabilimento.

« | manici e le maniglie CRISTEL devono essere utilizzati solo con utensili CRISTEL.

- manici e le maniglie non sono lavabili in lavastoviglie ad eccezione delle versioni tutte in acciaio inox.

MANICO EIMPUGNATURA RIMOVIBILI IN LEGNO
(precauzioni specifiche e complementari ai consigli generali d'uso dei manici CRISTEL)

UTILIZZO

- non immergere mai in acqua

«non lavare mai in lavastoviglie

- non mettere nel forno

«non lasciare mai il manico/limpugnatura in legno sulla pentola o sul coperchio durante la cottura
MANUTENZIONE

Per la pulizia del manico/dellimpugnatura in legno usare uno straccio umido e solo acqua. Si pud anche
effettuare regolarmente la manutenzione del legno del manico/dellimpugnatura passando dellolio
alimentare (escluso olio d'oliva) con un foglio di carta da cucina.

The Cristel removable handle

The key to a new realm of cooking possibilities. Designed and manufactured in Franche-Comté,
France, in its factory which opened in 1826 and which possesses a rich vein of expertise stretching back
several generations, Cristel can be found in kitchens around the world due to the satisfaction it brings
even the most demanding users.

SIMPLE AND SAFE TO USE.

Attaching and removing the long handle (see illustration below)

- To attach, place the end of the long handle in the orifice of one of the lugs on the cooking utensil,
and lower it until the safety lock is engaged.

- To remove, place the cooking utensil on a stable, flat surface, pull the lock-release button and raise
the long handle.

Attaching and removing the side handles (see illustration below)

- To attach, place the side handle on the cooking utensil's two lugs via their slit, with the button facing
upward (the CRISTEL brand must be on the top), and push until the lock is engaged.

«To remove, place the cooking utensil on a stable, flat surface, press the button and pull outward.

A SAFETY

- Side handles must always be used in pairs on the ustensil. A side handle and long handle should not
be used in combination on any ustensil.

« Under normal usage conditions, long handles and side handles remain at a moderate temperature
but always use an insulated %Iove to manipulate it.

« During cooking, remove the handles and side handles to prevent them from getting hot.

«When oven-cooking, do not leave the handle or side handles inside.

«In the event of a malfunction, bring the item back to your sales outlet for return to the factory.

« CRISTEL handles and side handles must only be used with CRISTEL utensils.

«The handles and side handles are not dishwasher safe except for the all stainless steel versions.

WOODEN REMOVABLE HANDLE ANS SIDE HANDLE
(specific use and care instructions complementary to general tips for using CRISTEL removable handies)

USE

- never dive into the water

«do not wash in the dishwasher

«do not put in the oven

« never leave the wooden removable handle on the vessel or lid during cooking

CARE

Use a damp cloth to clean your wooden removable handle with water only.

You can also regularly maintain the wooden removable handle by passing food oil with a paper towel
all (except olive oil).

El mango desmontable de CRISTEL

La llave que abre un nuevo horizonte en la cocina. El mango desmontable de CRISTEL, disefado y
fabricado en Franche -Comté (FRANCIA) en nuestra fabrica, creada en 1826 y con el saber hacer
de varias generaciones, esta presente en cocinas de todo el mundo para satisfacer a los usuarios
mas exigentes.

FACILY SEGURO DE UTILIZAR.

Colocar y retirar el mango (vea la ilustracién a continuacion)

- Para colocar el mango, introduzcalo por su extremo en la ranura de una de las dos asas del utensilio
y bajelo hasta que se encaje el bloqueo de seguridad.

- Para retirarlo, coloque el utensilio sobre una superficie estable y presione el botén levantando el
mango al mismo tiempo, que quedara asf libre.

Para colocar y retirar las asas (vea la ilustracion a continuacion)

- Para colocar las asas, encajelas por su ranura en ambas pestanas del utensilio, con el botén hacia
arriba (la marca CRISTEL debe estar en la parte superior), y presione hasta que queden fijas.

- Para retirarlas, coloque el utensilio sobre una superficie estable, pulse el boton y tire de ellas.

SEGURIDAD
« [as asas siempre se deben utilizar en pareja. No combine un asa y un mango con los utensilios.
« Durante un uso normal, los mangos y las asas se mantienen a temperatura templada pero siempre
utilice un guante aislante para manipular los utensilios.
« Durante la coccion, retire las asas y mangos para evitar que se calienten.
« Siva aintroducir el recipiente en el horno, no deje el mango en el interior.
%’kE)n caso de que no funcione correctamente, lleve la pieza al punto de venta para su devolucion a
abrica.
«Los mangos y asas CRISTEL deben usarse Unicamente con utensilios CRISTEL.
«Las asas y los mangos no son aptos para lavavajillas, excepto en las versiones de acero inoxidable.

MANGO Y ASA DESMONTABLES DE MADERA
(precauciones especificas y complementarias a las recomendaciones generales de uso de los mangos de CRISTEL)

uso

No sumergir nunca el mango/asa en agua

+no lavar nunca el mango/asa en el lavavajillas

- no introducir el mango/asa en el horno

- no dejar nunca el mango/asa de madera sobre el recipiente ni sobre la tapa durante la coccion

CUIDADOS

Para limpiar el mango/asa de madera, utilice un pafio humedecido solo con agua.

También puede tratar con regularidad la madera del mango/asa aplicando aceite alimentario
(excepto aceite de oliva) con ayuda de papel de cocina.

A pega amovivel cristel

£ a chave que Ihe abre um novo horizonte na sua cozinha. Foi concebida e fabricada em Franche-
Comté (FRANCA), na sua fabrica criada em 1826, contando com o know-how de varias geracoes.
Esta presente nas cozinhas de todo o mundo, para grande satisfagdo dos mais exigentes utilizadores.

UMA UTILIZAGAO SIMPLES E SEGURA

Para a colocacao e remocao da pega (veja ilustracéo abaixo)

- Para a colocacéo, introduzir a pega pela extremidade no orificio de uma das duas orelhas do utensilio
e baixa-la até ativar o bloqueio de seguranca.

- Para a remover, pousar o utensilio de forma estéavel, e puxar o botao, levantando a pega assim solta.

Para a colocacao e remocao das asas (veja ilustracdo abaixo)

- Para a colocacao, posicionar as asas pela abertura sobre as duas orelhas do utensilio, com o botéo
virado para cima (a marca CRISTEL deve estar na parte superior) e pressionar até bloquear.

- Para as remover, pousar o utensilio de forma estéavel, pressionar o botao e puxar para fora.

A SEGURANGA

- Para capacidades superiores a 3 litros, as asas devem ser sempre utilizadas aos pares. Nao combinar
uma asa e uma pega em utensilios pesados.

- Numa utilizacao normal, as pegas e asas permanecem temperadas. Em caso de sobreaquecimento,
utilizar uma luva isolante.

- Durante o cozimento, retire as asas e pegas para evitar que aquegam.

- Na passagem para o fogdo, ndo deixar a pega no interior.

« Em caso de mau funcionamento, levar a peca ao ponto de venda para ser devolvida a fabrica.

« As asas e pegas CRISTEL devem ser usados somente com utensilios CRISTEL.

- As a{ajsas ‘e pegas ndo podem ser lavadas na maquina de lavar louga, exceto para todas as versdes de aco
inoxidavel.

PEGA E CABO AMOVIVEIS EM MADEIRA
(cuidados especificos que complementam as recomendagdes gerais de utilizagdo das pegas CRISTEL)

UTILIZACAO

- nunca mergulhar as pegas e o cabo em dgua

«nunca colocar na maquina de lavar a louga

+ndo colocar no forno

« nunca deixar as pegas ou o cabo de madeira no tacho ou na tampa durante a cozedura

MANUTENCAO

Utilize um pano humido para limpar as suas pegas ou o seu cabo de madeira, apenas com agua.
Pode tambem utilizar 6leo alimentar (a excecao do azeite), colocado em papel absorvente, para limpar
regularmente a madeira das pegas ou do cabo.
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